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一、制定本文件的背景及任务来源
（一）制定本文件的背景
“荻港香菜”取材于皖南地区的高杆白菜或小白菜，经特殊腌制工艺制作而成，颇受皖南地区消费者的欢迎。2022年5月，“荻港香菜制作技艺”入选安徽省第六批省级非物质文化遗产代表性项目名录。截止2022年底，荻港境内香菜加工企业商户有30余家，另有60多户家庭式作坊，制作技师500多名，形成了“老许香菜”、“老夏香菜”、“甘氏香菜”等10多个香菜品牌，总产值达4000万元左右。近年来荻港香菜进入快速发展期，但因缺乏产品标准限制了产业的进一步发展，荻港镇政府编制了荻港香菜产业发展规划，并出台一系列配套政策扶持荻港香菜全产业链健康发展。
（2） 任务来源
本标准由芜湖市繁昌区荻港香菜产业研究中心有限公司提出，项目承担单位为安徽师范大学。
二、主要工作过程
1）建立标准起草组
2023 年6 月成立了《荻港香菜》标准起草组。
2）形成标准草案
标准起草组于2023 年6 月启动本文件的调研工作，并于2023 年7 月底前完成了相关资料的收集与分析工作，起草组经多次商讨和分析，确定了标准的框架和主要内容并于2023 年8月形成了标准草案稿。
3）征求意见阶段
标准起草组先后召开了多次组内研讨会，对标准草案进行了讨论。根据专家意见，起草组对草案内容进行了修改，于2023 年9月中旬形成了标准征求意见稿。
三、制标原则
1、严格按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则》的要求起草； 2、标准应符合国家有关法律法规、强制性标准及相关产业政策要求； 3、标准要具有科学性、先进性、经济性，切实可行。
四、标准内容说明
规定术语和定义，原辅料要求，产品质量要求，产品安全要求，净含量，生产加工过程，检验规则，判定规则，标签、标志，包装、运输与贮存。
1、范围
本文件规定了荻港香菜的术语和定义，原辅料要求，产品质量要求，产品安全要求，净含量，生产加工过程，检验规则，判定规则，标签、标志，包装、运输与贮存。
本文件适用于预包装的荻港香菜的生产、检验、运输和贮存。
2、规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T191 包装储运图示标志
GB2714 食品安全国家标准 酱腌菜
GB2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB4789.1 食品安全国家标准 食品微生物学检验 总则
GB4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群计数
GB5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB5009.33 食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定
GB5009.44 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定
GB7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB12456 食品安全国家标准 食品中总酸的测定
GB14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB29921 食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量
JJF1070 定量包装商品净含量计量检验规则
DB 3402/T 16 芜湖香菜小作坊生产加工规程
定量包装商品计量监督管理办法[国家市场监督管理总局 (2023)第70号令]
3、术语和定义
下列术语和定义适用于本标准。
3.1 荻港香菜 Digang Salted Pak Choi
以产自安徽省沿江一带的高杆白菜或小白菜等新鲜蔬菜为主要原料，经过腌制等工序，添加或不添加调味料（大蒜、味精、辣椒、芝麻等）制成的蔬菜制品。
五、试验（或验证）情况
本标准通过试点、研讨等多种形式，确定了标准中部分内容，服务的频次和水平，确保标准的适宜性、充分性、有效性。
五、预期达到的经济和社会效果
提高荻港香菜生产过程的卫生规范，达到更好的荻港香菜产品品质，提高劳动生产率，并且有利于构建社会主义和谐社会。
六、与国内对比情况
本标准为首次自主制定，不涉及国际国外标准采标情况。
七、与现行相关法律法规和强制性标准的关系
本标准符合国家现行法律、法规、规章和强制性行业标准的要求。
八、分歧意见的处理经过和依据
本标准在制定过程中未出现重大分歧意见。
九、贯彻标准的要求和措施建议
本标准为首次荻港香菜制定的团队标准，为推荐性标准，在组织上建议在安徽省取得荻港香菜生产加工资质的企业或商户应用实施，并逐渐引导其他全国多家单位推荐试用。并将实施过程中出现的问题和改进建议反馈起草组以便进一步对本标准进行修改完善。
十、其它应予说明的事项
无。
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